
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 

Menüvorschläge & Preise 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Picker’s Gasthaus  I  Große Straße 8  I  49424 Lutten 
tel. 04441.3670  I  www.pickers-gasthaus.de



 

Inhaltsangabe 
 

 
„Hochzeitsklassiker“ ....................................................................................................................... 3 

„Antipasti“ ...................................................................................................................................... 4 

„mit Lachs“ ..................................................................................................................................... 5 

„mit Rotbarsch“ .............................................................................................................................. 6 

„mit Braten“ ................................................................................................................................... 7 

„Exklusiv I-Lachs“ ........................................................................................................................... 8 

„Exklusiv II-Rotbarsch“ ................................................................................................................... 9 

„runder Geburtstag I“ ................................................................................................................... 10 

„runder Geburtstag II“ ...................................................................................................................11 

„Lecker und preiswert I“ ............................................................................................................... 12 

„Lecker und preiswert II“ ...............................................................................................................13 

„Schul-und Abschlussfeier - Klassentreffen .................................................................................. 14 

25./30./40. ter Geburtstag“ ........................................................................................................... 14 

„Bayrisch lecker“........................................................................................................................... 15 

„vom Grill, gut und preiswert“ ...................................................................................................... 16 

„vom Grill - Vorschlag II“ ................................................................................................................ 17 

„vom Grill - Vorschlag III“ .............................................................................................................. 18 

„Spargel“ ...................................................................................................................................... 19 

„Oldenburger Grünkohl“............................................................................................................... 19 

Classic ........................................................................................................................................... 20 

Classic + Sektempfang .................................................................................................................. 21 

Hochwertig ................................................................................................................................... 22 

Hochwertig + Cocktails ................................................................................................................. 23 

Mittagsveranstaltung mit wenig Getränkeverzehr ....................................................................... 24 

Mitternachtssnack ........................................................................................................................ 25 

Kaffee & Kuchen ........................................................................................................................... 25 

Extras ........................................................................................................................................... 26 

 
 
 
 
  



Menüvorschlag 

Stand: 12.02.2022  3 von 26 

 

„Hochzeitsklassiker“ 
SUPPE 

Südoldenburger Hochzeitssuppe 

 

VORSPEISE 

Auswahl an frischen Salaten 

 

HAUPTGANG 

Rinderrouladen in Speckzwiebelsauce 

Lendchen in Champignonrahmsauce 

Hähnchenbrustfilet in Paprikarahmsauce 

Salzkartoffeln, Kroketten, Bandnudeln 

Rotkohl & Gemüsevariation, dazu Sauce Hollandaise 

Ofenfrisches Baguette 

 

DESSERT 

Herrencreme im Glas 

Dreifrucht im Glas 

Eis mit frischen Früchten 

oder heißen Kirschen (saisonal) 

  

29,90€ 
p.P 
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„Antipasti“ 
 

VORSPEISE 

Großes Antipasti Vorspeisen Buffet 

 

VORSPEISE 

Auswahl an frischen Salaten 

 

HAUPTGANG 

Rinderrouladen in Speckzwiebelsauce 

Lendchen in Champignonrahmsauce 

Hähnchenbrustfilet in Paprikarahmsauce 

Salzkartoffeln, Kroketten, Bandnudeln 

Rotkohl & Gemüsevariation, dazu Sauce Hollandaise 

Ofenfrisches Baguette 

 
DESSERT 

Herrencreme im Glas 

Dreifrucht im Glas 

Eis mit frischen Früchten 

oder heißen Kirschen (saisonal)

33,90€ 
p.P. 
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„mit Lachs“ 
 

SUPPE 
Südoldenburger Hochzeitssuppe 

 
VORSPEISE 

Auswahl an frischen Salaten 
 

HAUPTGANG 

Rinderrouladen in Speckzwiebelsauce 

Lendchen in Champignonrahmsauce 

Hähnchenbrustfilet mediterran 

Lachs auf Spinatbett 

Salzkartoffeln, Kroketten, Bandnudeln 

Rotkohl & Gemüsevariation, dazu Sauce Hollandaise 

Ofenfrisches Baguette 

 
DESSERT 

Herrencreme im Glas 

Dreifrucht im Glas 

Eis mit frischen Früchten 

oder heißen Kirschen (saisonal) 

 
 

34,90€ 
p.P. 



Menüvorschlag 

Stand: 12.02.2022  6 von 26 

 

„mit Rotbarsch“ 
 

SUPPE 

Südoldenburger Hochzeitssuppe 

 

VORSPEISE 

Auswahl an frischen Salaten 

 

HAUPTGANG 

Rinderrouladen in Speckzwiebelsauce 

Lendchen in Champignonrahmsauce 

Hähnchenbrustfilet mediterran 

Rotbarsch auf Spinatbett 

Salzkartoffeln, Kroketten, Bandnudeln 

Rotkohl & Gemüsevariation, dazu Sauce Hollandaise 

Ofenfrisches Baguette 

 

DESSERT 

Herrencreme im Glas 

Dreifrucht im Glas 

Eis mit frischen Früchten 

oder heißen Kirschen (saisonal)  

33,90€ 
p.P. 
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„mit Braten“ 
 

SUPPE 

Südoldenburger Hochzeitssuppe 

 

VORSPEISE 

Auswahl an frischen Salaten 

 

HAUPTGANG 

Rindersauerbraten „Rheinische Art“ 

Schweinenacken, dazu braune Sauce 

Hähnchenbrustfilet in Paprikarahmsauce 

Rotbarsch auf Spinatbett 

Salzkartoffeln, Kroketten, Bandnudeln 

Rotkohl & Gemüsevariation, dazu Sauce Hollandaise 

Ofenfrisches Baguette 

 

DESSERT 

Herrencreme im Glas 

Dreifrucht im Glas 

Eis mit frischen Früchten 

oder heißen Kirschen (saisonal)  

33,90€ 
p.P. 



Menüvorschlag 

Stand: 12.02.2022  8 von 26 

 

„Exklusiv I-Lachs“ 
 

SUPPE 

Südoldenburger Hochzeitssuppe 

 

VORSPEISE 

Großes Antipasti Vorspeisenbuffet & frische Salate 

 

HAUPTGANG 

Rinderrouladen in Speckzwiebelsauce 

Lendchen in Champignonrahmsauce 

Hähnchenbrustfilet in Paprikarahmsauce 

Lachs auf Spinatbett 

Salzkartoffeln, Kroketten, Bandnudeln 

Rotkohl & Gemüsevariation, dazu Sauce Hollandaise 

Ofenfrisches Baguette 

 

DESSERT 

Herrencreme im Glas 

Dreifrucht im Glas 

Eis mit frischen Früchten 

oder heißen Kirschen (saisonal)  

42,90€ 
p.P. 
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„Exklusiv II-Rotbarsch“ 
 

SUPPE 

Südoldenburger Hochzeitssuppe 

 

VORSPEISE 

Großes Antipasti Vorspeisenbuffet & frische Salate 

 

HAUPTGANG 

Rinderrouladen in Speckzwiebelsauce 

Lendchen in Champignonrahmsauce 

Hähnchenbrustfilet in Paprikarahmsauce 

Rotbarsch auf Spinatbett 

Salzkartoffeln, Kroketten, Bandnudeln 

Rotkohl & Gemüsevariation, dazu Sauce Hollandaise 

Ofenfrisches Baguette 

 

DESSERT 

Herrencreme im Glas 

Dreifrucht im Glas 

Eis mit frischen Früchten 

oder heißen Kirschen (saisonal)  

42,90€ 
p.P. 
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„runder Geburtstag I“ 
 

VORSPEISE 

Auswahl an frischen Salaten 

 

HAUPTGANG 

Rinderrouladen in Speckzwiebelsauce 

Lendchen in Champignonrahmsauce 

Hähnchenbrustfilet in Paprikarahmsauce 

Salzkartoffeln, Kroketten, Bandnudeln 

Rotkohl & Gemüsevariation, dazu Sauce Hollandaise 

Ofenfrisches Baguette 

 

DESSERT 

Herrencreme im Glas 

Dreifrucht im Glas 

Eis mit frischen Früchten 

oder heißen Kirschen (saisonal) 

  

30,90€ 
p.P. 
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„runder Geburtstag II“ 
 

VORSPEISE 

Auswahl an frischen Salaten 

 

HAUPTGANG 

Rinderrouladen in Speckzwiebelsauce 

Knusprig gebratene Schweineschnitzel, 

dazu feurige Zigeunersauce 

Hähnchenbrustfilet in Currysauce 

Salzkartoffeln, Kroketten, Buttereis 

Rotkohl & Gemüsevariation, dazu Sauce Hollandaise 

Ofenfrisches Baguette 

 

DESSERT 

Herrencreme im Glas 

Dreifrucht im Glas 

Eis mit frischen Früchten 

oder heißen Kirschen (saisonal) 

  

30,90€ 
p.P. 
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„Lecker und preiswert I“ 
 

VORSPEISE 

Auswahl an frischen Salaten 

 

HAUPTGANG 

Knusprig gebratene Schweineschnitzel 

dazu Champignonrahmsauce 

Hähnchenbrustfilet in Paprikarahmsauce 

Kartoffelgratin & Kroketten 

Gemüsevariation, dazu Sauce Hollandaise 

Ofenfrisches Baguette 

 

DESSERT 

Herrencreme im Glas 

Dreifrucht im Glas 

Eis mit frischen Früchten 

oder heißen Kirschen (saisonal) 

  

24,90€ 
p.P. 
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„Lecker und preiswert II“ 
 

VORSPEISE 

Auswahl an frischen Salaten 

 

HAUPTGANG 

Knusprig gebratene Schweineschnitzel, 

dazu feurige Zigeunersauce 

Hähnchenbrustfilet in Paprikarahmsauce 

Kartoffelgratin & Kroketten 

Gemüsevariation, dazu Sauce Hollandaise 

Ofenfrisches Baguette 

 

DESSERT 

Herrencreme im Glas 

Dreifrucht im Glas 

Eis mit frischen Früchten 

oder heißen Kirschen (saisonal) 

  

24,90€ 
p.P. 
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„Schul-und Abschlussfeier - Klassentreffen 

25./30./40. ter Geburtstag“ 
 

BUFFETVORSCHLAG I 
 

Hamburger zum selbst bauen 
Currywurst 

Pommes & Kartoffel Wedges 
Salatauswahl 

Ofenfrisches Baguette 
 
 

  
 
 
 

BUFFETVORSCHLAG II 
 

Schnitzel vom Schwein und Hähnchen 
Champignonrahmsauce und Paprikarahmsauce 

Kroketten & Kartoffelgratin 
Gemüsevariation, dazu Sauce Hollandaise 

Salatauswahl

19,90€ 
p.P. 

17,90€ 
p.P. 



Menüvorschlag 

Stand: 12.02.2022  15 von 26 

 

„Bayrisch lecker“ 
 

VORSPEISE 

Ofenfrische Brez’n auf den Tischen 

dazu Schmalz und Butter 

 

HAUPTGANG 

Mini-Haxe, Leberkäs’ 

Weißwurst, Nürnberger 

Schweinenackenbraten und Soße 

gebratene Zwiebeln, Salat 

Kartoffelstampf, Knödel 

Sauerkraut, Rotkohl und süßer Senf 

 

DESSERT 

Bayrische Creme 

Herrencreme 

 

 

 

 

27,90€ 
p.P. 
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„vom Grill, gut und preiswert“ 
 
 
 

SALATE 
Kartoffelsalat, Nudelsalat, Krautsalat 

 
HAUPTGANG 

Schweinenackensteaks/ Rückensteaks 
Grillbratwurst/ Grillbauch 

dazu Ketchup & Senf  
Ofenfrisches Baguette & Partybrötchen 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
UPGRATE (pro Person) 
 
Antipasti            6,50€ 
 
Dessert in Weckgläsern (Zwei zur Auswahl - ab 100 Personen)   3,50€ 
 
Herrencreme - Zitronencreme - Vanillemousse - Götterspeise mit Vanillesoße - Rote 
Grütze mit Vanillesoße - Spaghetti Eiscreme - Himbeercreme - Vanillepudding - 
Schokopudding - Mousse au Chocolate - Quark mit Früchten (frische Erdbeeren, 
Himbeeren, Blaubeeren und Heidelbeeren nach Saison)  

19,90€ 
p.P. 
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„vom Grill - Vorschlag II“ 
 

SALATE 
Kartoffelsalat, Spaghettisalat, mediterraner Nudelsalat, 

gemischter Salat mit Dressing, Griechischer Salat, 
Tomaten-Mozzarella Platte 

 
HAUPTGANG 

Schweinenackensteaks/ Rückensteak 
Grillbratwurst 

Hähnchenbrustfilet 
Tomaten-Mozzarella-Taschen 

Gemüsespieße 
Beilage: Dippers, Twister, Kroketten oder Kartoffelspalten (Zwei zur Auswahl) 

dazu Kräuterbutter, Ketchup, Senf, 
Ofenfrisches Baguette & Partybrötchen 

 
 
 
 
UPGRATE (pro Person) 
 
Antipasti            6,50€ 
 
Dessert in Weckgläsern (Zwei zur Auswahl - ab 100 Personen)   3,50€ 
 
Herrencreme - Zitronencreme - Vanillemousse - Götterspeise mit Vanillesoße - Rote 
Grütze mit Vanillesoße - Spaghetti Eiscreme - Himbeercreme - Vanillepudding - 
Schokopudding - Mousse au Chocolate - Quark mit Früchten (frische Erdbeeren, 
Himbeeren, Blaubeeren und Heidelbeeren nach Saison) 

24,90€ 
p.P. 
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„vom Grill - Vorschlag III“ 
 

VORSPEISE 
Kartoffelsalat, Spaghettisalat, mediterraner Nudelsalat, 

gemischter Salat mit Dressing, Griechischer Salat 
Tomaten-Mozzarella Platte 

 
HAUPTGANG 

Schweinenackensteaks/ Rückensteaks 
Rindersteak, Lachsfilet 

Grillbratwurst 
Hähnchenbrustfilet 

Tomaten-Mozzarella-Taschen 
Gemüsespieße 

Beilage: Dippers, Twister, Kroketten oder Kartoffelspalten (Zwei zur Auswahl) 
dazu Kräuterbutter, Ketchup, Senf, 

Ofenfrisches Baguette & Partybrötchen 

 
 
 

 
UPGRATE (pro Person) 
 
Antipasti            6,50€ 
 
Dessert in Weckgläsern (Zwei zur Auswahl - ab 100 Personen)   3,50€ 
 
Herrencreme - Zitronencreme - Vanillemousse - Götterspeise mit Vanillesoße - Rote 
Grütze mit Vanillesoße - Spaghetti Eiscreme - Himbeercreme - Vanillepudding - 
Schokopudding - Mousse au Chocolate - Quark mit Früchten (frische Erdbeeren, 
Himbeeren, Blaubeeren und Heidelbeeren nach Saison) 

29,90€ 
p.P. 
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„Spargel“ 
Frischer Spargel aus dem Oldenburger Münsterland 

Salzkartoffeln, Schweinelendchen, knusprige Schweineschnitzel,  
gekochter Schinken, geräucherter Schinken, Sauce Hollandaise 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

„Oldenburger Grünkohl“ 
Grünkohl aus dem Oldenburger Münsterland, 

Salzkartoffeln, Bratkartoffeln, Pinkelwurst, Kochwurst, Kassler, 
Bauchspeck, braune Sauce 
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Classic  
 
 
Softgetränke  Apfelsaft - Orangensaft - Loona Wasser - Loona Wasser still - Cola/ Light/  

   Zero -  Fanta/ Lemon - Sprite – Vitamalz - Energy 

 

 

Bier   Haake Beck Pils - Becks alkoholfrei - Franziskaner Weizen/ Dunkel/ Alkoholfrei 

 

Sekt & Wein  Köster‘s Sekt weiß/rosé - Köster‘s Rivaner weiß trocken/ halbtrocken -   

   Grauburgunder weiß trocken/ halbtrocken - Portugieser Weißherbst rosé -  

   Dornfelder rot trocken/ halbtrocken 

 

 

Spirituosen  Bacardi - Baileys - Berentzen Korn - Berentzen Apfel - Berentzen Maracuja -  

   Berliner Luft - Branca - Menta - Fernet Branca - Gordon Gin - Havana Club - 

   Heydt Green Power - Hubi Kräuter - Jägermeister - Jim Beam - Jubiläums  

   Aquavit - Kümmerling - Linie Aquavit - Malteser - Mariacron - Nautilos Ouzo  

   Pernod - Ramazzotti - Rosche Korn - Rosche Moorwasser - Rosche Uralt -  

   Sambuca - Schinkenhäger - Soleijo Black Berry - Springer - Tequila Gold -  

   Tequila weiß -  Veterano - Wollbrink Saure Kirsche 

40
,0

0€
 p

.P
. 
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Classic + Sektempfang 
 
 
Sektempfang  Köster‘s Sekt weiß und rosé - Orangensaft - Haake Beck Pils 

 

 

Softgetränke  Apfelsaft - Orangensaft - Loona Wasser - Loona Wasser still - Cola/ Light/  

   Zero -  Fanta/ Lemon - Sprite – Vitamalz - Energy 

 

 

Bier   Haake Beck Pils - Becks alkoholfrei - Franziskaner Weizen/ Dunkel/ Alkoholfrei 

 

Sekt & Wein  Köster‘s Sekt weiß/rosé - Köster‘s Rivaner weiß trocken/ halbtrocken -   

   Grauburgunder weiß trocken/ halbtrocken - Portugieser Weißherbst rosé -  

   Dornfelder rot trocken/ halbtrocken 

 

 

Spirituosen  Bacardi - Baileys - Berentzen Korn - Berentzen Apfel - Berentzen Maracuja -  

   Berliner Luft - Branca - Menta - Fernet Branca - Gordon Gin - Havana Club - 

   Heydt Green Power - Hubi Kräuter - Jägermeister - Jim Beam - Jubiläums  

   Aquavit - Kümmerling - Linie Aquavit - Malteser - Mariacron - Nautilos Ouzo  

   Pernod - Ramazzotti - Rosche Korn - Rosche Moorwasser - Rosche Uralt -  

   Sambuca - Schinkenhäger - Soleijo Black Berry - Springer - Tequila Gold -  

   Tequila weiß -  Veterano - Wollbrink Saure Kirsche 

 
 
  

45
,0

0€
 p

.P
. 
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Hochwertig 
 
Sektempfang  Köster‘s Sekt weiß und rosé* - Orangensaft - Haake Beck Pils 

 

Softgetränke  Apfelsaft - Orangensaft - Loona Wasser - Loona Wasser still - Cola/ Light/  

   Zero -  Fanta/ Lemon - Sprite – Vitamalz - Energy 

 

Bier   Haake Beck Pils - Becks alkoholfrei - Franziskaner Weizen/ Dunkel/ Alkoholfrei 

 

Sekt & Wein  Köster‘s Sekt weiß/rosé - Köster‘s Rivaner weiß trocken/ halbtrocken -   

   Grauburgunder weiß trocken/ halbtrocken - Portugieser Weißherbst rosé -  

   Dornfelder rot trocken/ halbtrocken 

 

Spirituosen  Bacardi - Baileys - Berentzen Korn - Berentzen Apfel - Berentzen Maracuja -  

   Berliner Luft - Branca - Menta - Fernet Branca - Gordon Gin - Havana Club - 

   Heydt Green Power - Hubi Kräuter - Jägermeister - Jim Beam - Jubiläums  

   Aquavit - Kümmerling - Linie Aquavit - Malteser - Mariacron - Nautilos Ouzo  

   Pernod - Ramazzotti - Rosche Korn - Rosche Moorwasser - Rosche Uralt -  

   Sambuca - Schinkenhäger - Soleijo Black Berry - Springer - Tequila Gold -  

   Tequila weiß -  Veterano - Wollbrink Saure Kirsche 

 

   Prinz Obstler - Prinz Alte Williams - Prinz Alte Marille - Prinz Alte Kirsche -  

   Prinz Alte Haselnuss - Pircher Williams, Pircher Obstler - Jack Daniels -  

   Southern Comfort - Bombay Sapphire Gin - Tanqueray London Dry Gin -  

   Underberg 

 

 

 
 
 
 
 
*Alternativ zum Sekt - Lillet Wild Berry  

50
,0

0€
 p

.P
. 
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Hochwertig + Cocktails 
 
Sektempfang  Köster‘s Sekt weiß und rosé* - Orangensaft - Haake Beck Pils 

 

Softgetränke  Apfelsaft - Orangensaft - Loona Wasser - Loona Wasser still - Cola/ Light/  

   Zero -  Fanta/ Lemon - Sprite – Vitamalz - Energy 

 

Bier   Haake Beck Pils - Becks alkoholfrei - Franziskaner Weizen/ Dunkel/ Alkoholfrei 

 

Sekt & Wein  Köster‘s Sekt weiß/rosé - Köster‘s Rivaner weiß trocken/ halbtrocken -   

   Grauburgunder weiß trocken/ halbtrocken - Portugieser Weißherbst rosé -  

   Dornfelder rot trocken/ halbtrocken 

 

Spirituosen  Bacardi - Baileys - Berentzen Korn - Berentzen Apfel - Berentzen Maracuja -  

   Berliner Luft - Branca - Menta - Fernet Branca - Gordon Gin - Havana Club - 

   Heydt Green Power - Hubi Kräuter - Jägermeister - Jim Beam - Jubiläums  

   Aquavit  - Kümmerling - Linie Aquavit - Malteser - Mariacron - Nautilos   

   Ouzo - Pernod - Ramazzotti - Rosche Korn - Rosche Moorwasser - Rosche  

   Uralt - Sambuca - Schinkenhäger - Soleijo Black Berry - Springer - Tequila  

   Gold - Tequila weiß -  Veterano - Wollbrink Saure Kirsche 

 

   Prinz Obstler - Prinz Alte Williams - Prinz Alte Marille - Prinz Alte Kirsche -  

   Prinz Alte Haselnuss - Pircher Williams, Pircher Obstler - Jack Daniels -  

   Southern Comfort - Bombay Sapphire Gin - Tanqueray London Dry Gin -  

   Underberg 

    

Cocktails  Drei verschiedene Cocktails (2 mit/ 1 ohne Alkohol) 

 

 

 
 
*Alternativ zum Sekt - Lillet Wild Berry 55

,0
0€

 p
.P

. 
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Mittagsveranstaltung mit wenig Getränkeverzehr 
(z.B Diamantene Hochzeit, Geburtstagsfeiern, …) 
 
 
 

Sektempfang  Köster‘s Sekt weiß und rosé - Orangensaft - Haake Beck Pils 

 

 

Softgetränke  Apfelsaft - Orangensaft - Loona Wasser - Loona Wasser still - Cola/ Light/  

   Zero -  Fanta/ Lemon - Sprite – Vitamalz - Energy 

 

 

Bier   Haake Beck Pils - Becks alkoholfrei - Franziskaner Weizen/ Dunkel/ Alkoholfrei 

 

Sekt & Wein  Köster‘s Sekt weiß/rosé - Köster‘s Rivaner weiß trocken/ halbtrocken -   

   Grauburgunder weiß trocken/ halbtrocken - Portugieser Weißherbst rosé -  

   Dornfelder rot trocken/ halbtrocken 

 

 

Spirituosen  Bacardi - Baileys - Berentzen Korn - Berentzen Apfel - Berentzen Maracuja -  

   Berliner Luft - Branca - Menta - Fernet Branca - Gordon Gin - Havana Club - 

   Heydt Green Power - Hubi Kräuter - Jägermeister - Jim Beam - Jubiläums  

   Aquavit - Kümmerling - Linie Aquavit - Malteser - Mariacron - Nautilos Ouzo  

   Pernod - Ramazzotti - Rosche Korn - Rosche Moorwasser - Rosche Uralt -  

   Sambuca - Schinkenhäger - Soleijo Black Berry - Springer - Tequila Gold -  

   Tequila weiß -  Veterano - Wollbrink Saure Kirsche 

  

25
,0

0€
 p

.P
. 
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Mitternachtssnack 
 
verschiedene frisch belegte Schnittchen      6,90€ p.P. 

Currywurst, dazu ofenfrisches Baguette       6,90€ p.P 

Käseplatte & belegte Schnittchen       6,90€ p.P. 

Kanne Kaffee & Tee         9,00€  

 
 
 

Kaffee & Kuchen 
 
Kaffee und selbstgebackener Kuchen       13,90€ p.P. 

Kaffee, selbstgebackener Kuchen & belegte Schnittchen    16,90€ p.P. 

Kuchen wird mitgebracht, Teller, schneiden, Abwasch       2,00€ p.P. 

Kanne Kaffee & Tee           9,00€ 

Beerdigungskaffee         13,50€ p.P. 

(Butterkuchen, verschiedene belegte Schnittchen, Kaffee & Tee satt) 
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Extras 
 
runde Tische Ø1,5m          15,00€ pro Tisch 

weiße Hussen für Stuhl            5,00€ pro Stuhl 

weiße Hussen mit Schleife für Stuhl          7,50€ pro Stuhl 

5-flammiger Kronleuchter         20,00€ pro Stück 

Menükarten für die Tische           3,00€ pro Stück 

Candybar           50,00€ pro Stück 

Saalmiete bei kleinen Gesellschaften unter 50 Personen    250,00€ 
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